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Flying Pig - Rose
Weingut Metzger
11,0% vol alc

Traubensorte(n)
Dornfelder, Merlot

ROSIG - SUFFIG - FEMININ
Rosa wie ein Schweinchen schimmert der Flying Pig Rosé in
der Flasche.

Intensiv fruchtbetonter Rosé Secco mit viel Kirsche,
Himbeeren und etwas Waldmeister. Im Mund mit
intensivem, weichem Prickeln des Mousseux und
wohldosierter sehr fruchtig wirkender StiRe. Die perfekt
integrierte, frische Saure steigert enorm den Trinkspass.
Leichter sehr fruchtiger und suffiger Rosé Secco fur die
Sommerzeit.
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HORNY - Rose
Weingut Horner
12,0% vol alc

Traubensorte(n)
Cabernet Dorsa, Merlot, Spatburgunder

LEUCHTEND - BESCHWINGT - SPASSMACHER

Aus dem Hause Horner kommt ein Rosé vom Feinsten, d.h.
leuchtende Farbe, fruchtige Nase, kleiner Wiirztouch und
glorreiche Siiffigkeit. Letzteres bedeutet fiir uns, dass man
beim Trinken das Gefiihl hat, als ob sich all die kleinen,
einzelnen Tropfen an den Handen halten und Gber Deine
Zunge tanzen, sodass man den fréhlichen Reigen nicht
unterbrechen mag und einfach direkt den nachsten Schluck
nimmt... Am besten macht man das librigens mit einem
Strohhut auf dem Kopf, wahrend man das Gras beim
Wachsen beobachtet.
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MINUTY - Rose MAC R
Chateau Minuty 2’"{—
12,0% vol alc MINUTY
Traubensorte(n)

Grenache, Cinsault, Tibouren

Der Minuty Rosé M zeigt sich lachsrosafarben im Glas.
Er betort die Nase feinduftig mit Aromen von roten,
stiRen Friichten, wie Erdbeeren und Johannisbeeren.
Am Gaumen ist der Rosé sehr klar und lebendig und
wird um weitere Friichte, wie Kirschen und Granatapfel
sowie einem Korb voller Krauter und Gewdirze
erweitert. Der Nachhall ist finessenreich, trinkfreudig
und wohl balanciert.
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MINUTY - Rose R
Chateau Minuty o
12,0% vol alc MINUTY
Traubensorte(n)

Grenache, Cinsault, Tibouren

Der Minuty Rosé M zeigt sich lachsrosafarben im Glas.
Er betort die Nase feinduftig mit Aromen von roten,
stiRen Friichten, wie Erdbeeren und Johannisbeeren.
Am Gaumen ist der Rosé sehr klar und lebendig und
wird um weitere Friichte, wie Kirschen und Granatapfel
sowie einem Korb voller Krauter und Gewdirze
erweitert. Der Nachhall ist finessenreich, trinkfreudig
und wohl balanciert.



